Tapas:

- Coquilles Saint-Jacques snackées & la mexicaine 10.50€
- Gyozas maison au beeuf 7.50€
- Croustillant de raviolis au poisson 7€
- Croquettes Arancini maison 6.50€
- Crevettes panées au panko 10€
- Feta gratinée & I'harissa 7€
- Patatas bravas sauce Sambal 6€
- Chipiréns basques grillés 9.50€
- Mini camembert pané 8€

- Planche charcuterie Ibérique 12,00€
(Jambon serrano, Saucisson, Chorizo)

- Planche 3 fromages 12,00€

- Planche mixte 22,00€

Entrées :
- Velouté du moment 9€

- Tentacules d'encornets grillées a la plancha 12.50€
espuma au chorizo, chips de chorizo, croGtons maison persillés

- Vitello tonnato 14€
Tranché de veau cuisson a base température, espuma aux épices
italiennes, moutarde & l'ancienne, sauce au thon, oeufs durs, cornichons,
cdpres, mayonnaise, piment d'Espelette.

_ - Tartare de boeuf préparé a l'os @ moelle 13€
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s - Tataki de thon 13.50€
= Tagliatelles de carottes et de courgettes

ks /Q‘ pousses de soja et cébettes, duo de sésames, sauce Teriyaki
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Plats :

- Grande Salade Gersoise, 18€
Tranches de magret de canard séché, gésiers de volaille

-Burger 67 Simple 17.50€ - Végétarien 15.50€ - Double 21,50€
Black Angus 120g, Pain Croissanté, pickles d’Oignon, cheddar coulant, Salade, Tomate,
Sauce burger

- Burger du chef, Simple 24€ - Double 29€
Pain du boulanger aux mélanges de graines, steak haché Black Angus 150g, bacon grillé,
cheddar coulant, oignons frits, cornichon, tomate, Mayonnaise au piment d'Espelette,
ciboulette et miel

- Magret de canard entier 25€
Frites Fraiches et salade

-Entrecote Simmental Frites fraiches et salade
350g = 27.50€
500g=34€

- Carbonnade flamande & la biére brune 22.50€
Daube Beeuf, Croquettes de pommes de terre maison, chips de pomme de terre

- Basse cote de boeuf Braisée 24€
Purée de pommes de terre & la truffe, pleurotes sautées, oignons et tomates cerises confites,
sauce au jus de viande

- Méli-mélo de fruits de mer 27.50€
Saint-Jacques, saumon, crevettes et cabillaud, riz parfumé aux feuilles de pandan, sauce au
curry coco, citron combava, citronnelle, galanga, épice de saté aux cacahuetes

- Saumon grillé 22€
Oeufs de lompe, risotto crémeux, pickles de fenouil et d'oignons rouges, pépites de pistache,
sauce aux crustacés et piquillos

- Noix Saint-Jacques snackees 23.50€ A
Mousseline de céleri, cerneaux de noix grillées, brunoise de pommes, boudin blang grillé,
tuile au safran, sauce hollandaise :




Desserts :

- Café gourmand 9.00€
- Fondant pistache et chocolat blanc, creme anglaise 8.00€
- Pavlova aux fruits rouges, quenelle de glace vanille 8.00€

- Brioche perdue a la chantilly 8.50€
Caramel beurre salé maison, boule de glace vanille

- La Grande Profiterole d’67, pain croissanté 9.50€

- Planche 3 fromages 12,00€

Menu enfant 10 €

-Steak haché Black Angus 120G
-Calamar ou Poisson du Moment
) -Tenders de Poulet
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1 boule de glace au choix 6 sl _




